&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ KUBOTHW

WM3BELUTAJ O1 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTUpaHo MmocTpuparse)

Ob6 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecinpune
AMKD ES INOY)EC 7025

o

. AT - 07

yn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

MU3sewrTaj 6p. 027724/2 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha 6apaTtenot : JKM Bogosop H. UnuHaeH
Apnpeca Ha bapartenot: yn. 9 66 UauHgeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH

Aatym Ha semarbe: 14.02.2024
HAdatym Ha npuem: 14.02.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 027724 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha neH 14.02.2024 roauHa, 0BNAcTEHOTO iMLe HUKona LIBeTKOBCKM U3BPLLM 3eMatbe Ha npumepokK eoaa
3a nNuere 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanu3a.

[l Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Npumepoum: BoaaTa 3a Nuerse e 3emMeHa 04 Yelma BO YajHa KyjHa Bo OQV.
Kouvo PauuH, MNetposey, - OnwTtuHa UanHAaeH.
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Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrnacHO NnaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npUumMmepoLM,

IV Cranpapam v merogm 3a semarwe Ha npumepoum: MKC 1SO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
NpUMepoLM BOAA 3a Nuerbe 04 NPEeYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHM cUCTEMM.

V [lononHysakba, OTCTanyBaka MK UCKAYYyBaksa 04 METOAOT U 04 NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

KapaktepucTtuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse — 00Y. Kouo PauwmH, NeTtposey
(ume, Tproecko ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KoNN4ecTso)

2 MepHa Coobpa3zHoct
Wa. 6poj

A. bpoj Napamerpy Tecr metop Pesynrat og Heogpe- paHnyHK 3aposonysa/
MCNUTYBaeTo | aeHoct BpPeaHOCTH Mpudarnueso/
e He 3agosonysa

027700224 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/10B0/1YBa

Mupuc 1SO 13301:2018 H.0 / Hema 3a7080/yBa

Bryc I1SO 13301:2018 H.A / Hema 3ajosonysa

Temnepartypa P.Y7.4-11x +10,3°C / 25°C 3aA0BONYBa

MaTtHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 3afoBonysa

pH MKCEN ISO 10523:2013 7,51 / 6,5-9,5 pH 3ajoBonysa

eANHULM

MoTpouwyeayka Ha KMnO. MKC EN ISO 8467:2007 2,18 mg/L / 8 mg/L 3a40BoNYyBa

En. cnposognusocT MHKC EN ISO 27888: 2007 623 uS/cm / 2500 pS/ecm 3af080/yBa

Amomujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBoNyBa

M3darue: 1 Bepauja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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&Y/l NAB JIABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U OWIATHOCTUKA HA
BOMECTU KAJ XUBOTHU

M3BELLUTA) O, IABOPATOPUCKO MCNUTYBAHE L
(co akpeguTMpaHo mocTpuparse) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
Hutputn (NO2) MKC 1SO 26777:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BONYBa
HutpaTth (NOs3) MHKC ISO 7880-3:2007 7,0 mg/L / 50 mg/L 3a[0BO/YBa
Xnopuau MKC I1SO 9297-2007 14,18 mg/L / 250 mg/L 3300BOYRA
Weneso MEKC 1SO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3aa0B80/yBa
Peanayanex xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L I 0,5 mg/L 3a0BOYBA

McnuTyBaHnoT NPUMEPOK TV 3340BONYBa KpUTepuymuTe 3a HapaHnoT napameTap cornacHo MpasunHWKOT 3a 6e3beqHOCT U KBANWUTET Ha
BogaTta 3a nuetbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKM yCnoBu: O coHyeso ¥ 061a4yHO [ NPOMEHNMBO [ BPHEMAMBO O Temneparypa
HauuH Ha cKnaguparbe: NaguaHUK

TemnepaTypa Ha NaAUAHWK 32 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4£2%C

MOCTPUParLEeTO € W3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

o Knunent 0 ®yp Nab Hukona LiseTkoBCckM (co akpeauTUpaHa meToaa)
/UMe, Npesume Ha NNLLETO KOe ro M3BPLIMA0 MOCTPUPAtLeTo /
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% \0po6pun: M-p Munnua Tpajnocnaf%7@f"7/
3

M3pabotun: M-p Meaxa Cnacecka............ 2
\B s P-n Ha xemucka nabopatopuja

L

\

[aTym(u) Ha u3seaysaroe Ha naﬁopampucnméﬁwnwg:} A14.02.2024-19.02.2024

[laTym Ha U3Aasarbe Ha U3BewWTajoT: 19.02.2024

Co * ce D3HaYeHyBa HEaKPeAMTUPaH METOA

**Kora KAMHETOT He Bapa W3jasa 3a cooBpPa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce UIBECTYBA MEPHATA HeoApeseHOCT, BO CUTE APYTM CAYYau MepHaTa HeoAPeAEHOCT, te
npecmeTyBa BO pe3y/iTaToT camo no 6aparbe Ha KAUEHTOT.

##% co p3HauyBaaT METOAW Kou ce aobueHu og cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja ®ya N1ab nma ckiyyeHo A0roBop 33 copaboTra

WU3jaBa 3a HeNpUCTpPacHoCT
PakosopcTeoTo Ha ANTY ®yp a6 [OO-CKonje rapaHTUpa AeKa cute AKTUBHOCTM 3@ UCMUTYBakbE Ce M3BPLUYBAAT HENPUCTPAcHO 1
80 cornacHoct co Gaparsara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opayku ce Hocart Bp3 ocHosa Ha 06jeKTMBHM AOKA3N 32
ycornaceHocT co pepepeHTHUTe CTaHAAPAN U BP3 OANYKUTE HE MOXaT Aa BAMjAAT APYrM WHTEPECH UNWU APYIU CTPaHU U HUKO]
Hema npaBo A3 BAWjae Ha ppaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTature OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno KaKeW BHATPELIHW,
HaABOpPELWHH, KOMepLMjanHu, GUHAHCUCKU W ApYT BUA npUTMCOLM U BAMjaHK]a.

3aGenewka Bp. 1: PesynTature of TecToBuTe Ce OfHECYBaaT camo 3a UCMUTYBaHWUTE npumepouy. OBoj NPOTOKOA He cMee Aa ce penpoayuwpa OCBEH CO
nMcMeHa po3sona Ha nabopartopujaTa v BO LENOCT.

3a6enewxa bp. 2: NabopaTopujata He OArOBapa 33 BEpPOLOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHW op nogHocuTenoT Bo baparberto 3a WCNUTYBaHLE.

JaBenewna bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLUIKA 3eMatbe Ha npumepouyTe, nabopaTopujata He HoTH 0/AroBOPHOCT 3@ PENPE3EHTAaTUBHOCTA HA fipumepoumTe.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajor o NabopaTopPUCKOTO MCNUTYBaMLE Ce U3A3B3 80 cornacHocT co NP 7.8 WU3secTysatbe 3a pesynTaTi.

3abenewnra bp. 5: JOKOARY KNAMEHTOT Hapa w3BewWwTajoT 04 NaBopaTOPUCKO MCNWTYBakbe 43 COAPMM w3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopwjata nocranyea
COrNacHo NPasWo 3a AoHecyBarbe Ha opnyKa 3a v3jasa 3a coobpa3noct. OBa NPaBuno € BO COTNAcHOCT €O Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
[OHEeCYBarbe OANYKA U U3jasa 33 cooBpasHOCT U rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa oAnyka 3a efHOCTaBHO npudarkarbe Kora:

- U3MepeHaTa BPpeaHOCT e Mo/ rpaHinLaTta Ha npudakarbe AL=TL— ,3agosonysa’ unm

- M3MepeHaTa BPeaHOCT e Hag rpaHuuara Ha npudataree AL=TL- , HE 3aposonyea "

COrNACcHO BaMEYKVOT NPaBUNHWMK HA HAUMOHANHOTO 3aKOHOLABCTRO.

3abenewnra bp. 6: CUTe aKPeAUTMPaHW METOAW Of oncerot Ha akpeauTauwja ce objageHu Ha peb crpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Esdauue: 1 Bepzuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022z2.




®Y/[1 IAB IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAKE HA XPAHA U [IMJIATHOCTUKA HA

Tecinpuine

MRC BN ISOUEC 17025

BONECTU KAJ -KUBOTHU
0B 7.8-02 DY/ ;
= M3BELUTAJ 04 TJABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC = ¥ L
(co akpeauTUpaHo mocTpuparse) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,,bopuc Tpajkoecku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p.027724/2

MuKpobuonoLKka aHannsa

Mme Ha Bapatenot: JKMN Boposop H. UnuHpaeH

Appeca Ha 6apaTesnoT: ya.9 66 UnunaeH - OnwTuHcka srpaga UnukaeH

[atym Ha 3emarbe: 14.02.2024
Aatym Ha npuem: 14.02.2024

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarse: 027724
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha neH 14.02.2024 roauHa, OBAACTEHOTO nLe HuKona LiBETKOBCKW M3BPLLIM 3eMatbe Ha MPUMEpPOK BoAa
3a nUerbe 3a TecTuparbe Ha MMKpobuonoLKa aHanmsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3emeHa 0/ YeliMa Bo 4ajHa KyjHa Bo QY. ,Kouo
Pauun”, MeTposel, .

IIl MpumepouuTe ce 3eMeHM COrMacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: Ob 7.3-02 lnaH 33 3emarbe Ha

NpUMEpPOLN.

IV CrangapauM M metogMm 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2008 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKPOBMONOLWKA aHanmnsa.

V AdononHysara, oTcTanysaka Wiu UCKAYyYyBaka 04 METOAOT U Of NA3AHOT 32 3eMakbe Ha NpuMmepoLu: /

VI Pesyntartu:

1.KapaktepucTuku Ha npumepokKoT: Boga 3a nuerse — OY. ,Kouo Pauun”, Netposey
(Mme, TProBcko UMe, cepuja, 4aTym Ha MPOMU3BO/ACTBO, POK Ha Tpaere, KOAUYecTso)

CoobpasHocr
WUp. 6poj Pesynrar opg, MeHR FpaHu4HK 3aposonysa/
Mapamerpm Tecr meTog, Heoppeae-
WUCNUTYBaeTo Hocr ** BPEAHOCTH Mpudartnuso/
He 3ap0BoAyBa
027700224 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
KonubopmHu 6Gaktepumn MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mi 3apgoBonysa
E.coli MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayuypauxku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3apgoBonysa
aHaepobu . /
Epoerbe MUKPOOPraH1Mamm MHKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3agoBonysa
Ha KynTypa 22°C /
Bpoerbe MUKpooRraHM3Imm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apgosonysa
Ha kyntypa 37°C /

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK 1 3a40B0/YBa KpUTEpUyMUTe 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo lMNpasunHuKoT 3a besbeaHocT U
KBa/IMTET Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4).

Hzoanue: |

l Bepzuwja: 4
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

BOJIECTM KAJ }KUBOTHU
OF 7.8-02
U3BELLTAJ OZ] NAEOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE eSO T
CO aKpeaAUNTUPAHO MOCTpUpPaHe
(co akpeauTup ditie) 17025:2018

BpemeHCKM yenoBu: O coH4yeBo ¥ 06nayHO O MPOMEHAMBO [ BPHEMAMBO [ TemnepaTypa
HauvH Ha cknaguparbe: NaguaHUK

TemnepaTypa Ha aguNHKK 32 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MoCTpUpPaHEeTO e U3BPLIEHD 04 CTPaHa Ha:

=7

) Opo6pun: AHapea BolwKocKa..........
!

MU3pabotun: BujoHa BojHuka...,.. AlN....... 5
> P-n Ha mukpoburonowka nabopatopuja

Natym(n) Ha usseayBarbe Ha nabopatopuckise akTuaHocTH: 14.02.2024 - 17.02.2024
[atym Ha usgasarbe Ha u3sewTajoT: 19.02.2024

Co * ce 03HaYyBa HEAKPEAUTUPAH METOZ,

**Kora kauHeToT He Gapa u3jaea 3a coo6pa3sHOCT BO U3BEWWTA|OT CE W3BECTYBA MEPHAaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYIM CAYYan MepHaTa HeoapeaeHoCT, ce
fpecMeTyBa BO peIynTaTor camo o Baparbe Ha KNWeHTOT.

**¥ co 0aHaYyBaAAT METOOM KOU ce 10BueHu og cTpana Ha naboparopuja co koja Pyp 1ab uma cknyyeHo gorosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosoacTeoTo Ha [NTY ®ypa /lab J00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 332 UCNUTYBabe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO K1
BO cornacHoct co 6apatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanylku ce HOcaT Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKa3M 33
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU W BP3 OANYKUTE HE MOXKAT 4a BAWjaaT APYry MHTEpecH UAW ApYry CTPaHu U HUKO]
Hema npaBo Aa B/AWjae Ha BpaboTeHMTEe BO OAHOC HAa pe3yaATaTuTe OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MN0 KaKBU BHaATPELWHW,
HaABOPELLHU, KOMEPLMjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHK]a.

3aBenewwa bp. 1: PesynTature Of TECTOBWUTE CE OAHECYBAaT Camo 33 WCNWTYBaHWTE NpUMEpPOLM. OB0j NPOTOKON He CMee 43 Ce penpodyuvpa ocseH co
nucmeHa Ao3eona Ha naboparopwjata v 8o LENoCT.
3abenewxa bp. 2: labopaTopwujata He OArOBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHM OA noaHocuTenot 8o BaparbeTo 3a UCNUTYBarbe.
3afenewra Bp. 3: KOra KAMEHTOT M3BPLUIKA 3EMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa H3 NPUMEPOUNTE,
3abenewra bp. 4: M3sewTajoT 04 N1abOPaTOPMCKOTO MCMUTYBALE Ce U3A3Ba BO COrNacHocT Co MNP 7.8 M3pecTyBatbe 33 pe3aynTaTy.

3abenewna Bp. 5: Qoxkonwy knuwentor Gapa W3sewTajoT og NabopaTopucHo WMCNWTYBEaHE O3 COAPHK w3japa 3a cooBpa3sHoct, naboparopujata nocranysa
COrNacHo NpaBsWno 3a AOHEecyBarbe Ha o0A4NyKa 33 w3jasa 3a coobpasHoct. Osa Npasnio @ 80 COMNAcHOCT Co Touxa 4.2.1 op, ILAC -G8:09/2019 Bopwy 3a
[OHecyBarbe OAYKa U u3jasa 3a co0BpasHOCT U rnack:

Mpasuno Ha BuHapHa oANyKa 33 eAHOCTABHO npudararse Kora:

- M3AMEepeHaTa BpeAHOCT @ N4 rpaHrUaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3agosonysa’ unm

- M3amepeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHiuLaTa Ha npudararse AL=TL- , He 3a4080NY83 "

COrNacHO BAMEYKMOT NPABUAHMK Ha HEUMOHANHOTO 3aKOHO43BCTRO.

3abenewna bp. 6: CUTE akpeauTUpaHy MeToaw of ONceroT Ha akpeguTauuja ce objasequ Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hapanue: 1 Bepaja: 4 Bo cuna oo: 20.06,20222 —|
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